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Ha obmreM coOpaHHH pabOTHHKOB Basenyromuit MBJIOV «Canaycckuii
mpoToko Ne3 JeTCKH camy /J1.P.3axkupoBa
oT «25» anpens 2019 rozxa Baezeno B JIeHCTBYE MIPHKa30M
Ipencenarent obmero codpanus pabOTHHKOB Ne36 ot «25» mast 2019 rona

3 /J1.P.3akupoBa N

Io0xenue 06 OPraHA3aNHA MHTAHHS MYyHHIHIIAJBLHOTO GI0)KETHOTO
JOIIKOJLHOr0 06pa3oBaTe/IbHOro yupexaeHus «Canayccknii 1eTckuii cam»
BajaTacHHCKOro MyHHUHMNAJIbHOro paiiona Pecniy6inkn Tataperan

1. O6mmue mo10KeHAs 2
1.1. TlonoxeHue 06 OpraHM3alMK MHTAHHS BOCIHTAHHHKOB, IIOCEMAMHMX MyHuuMnamibHOS
GrO/DKETHOE OIMIKOIBHOE o0pasoBaTenbHOe yupexaeHue «CamayccKmid — JIETCKHi camy
BanTacHHCKOTO MYHMIHIATBHOro paiiona PecrmyGmuku Tarapcran (mamee - MBJIOVY)
yCTaHaBIMBAET MOPSAOK OpraHM3aliy THTAHHS JeTelt H coTpyaHHKoB B MBJIOY.
1.2. B cootsercrsun ¢ PenepanbHsM 3akoHoM Poccuiickoit ®enepanun «O6 o6pazoBanuu B
Poccuiickoit @enepaunn» Ne273-D3, caHUTapHO- 3MHIEMHOJIOTHYECKUX IIPABUI U HOPMAaTHBOB
CanlluH 2.4.1.3049-13, yTBep:kKICHHBIM IIOCTAHOBJIEHHEM [ ITaBHOTO TOCYIapCTBEHHOIO Bpada
Poccuiickoit ®enepannu ot 15 masg 2013 1. Ne26 OTBETCTBEHHOCTH 3a& OPraHU3aLMIO MUTAHUA
HeceT PYKOBOMMTETh OBPA30BATETHHOTO YUPEXKIEHHS, OCYIIECTBISET KOHTPOJIb 3a paboToH
COTpYIHHMKOB, YYAacTBYIOINX B OPraHW3allM¥ JETCKOr0 MHTaHHS, PpabOTHHKM MHmMeEGIIOKa,
3aBX03a, MEJICECTPEI, IIEIaroroB.
2. Opranu3anus NTATAaHAS Ha nHmedI0Ke

2.1. Bociutanauky MBJIOY nmomy4aroT TpexXpa3oBoe IIUTaHHE:

® 3aBTpaK, BTOPOH 3aBTPakK;

e oberx;

® IOJIIHHUK.
2.2. O6BeM IHIIH ¥ BEIXOJ GO AOJKHEI CTPOTO COOTBETC BOBAThH BO3pacTy peGeHKa.
2.3. Tutarme 8 MBJIOY ocCymiecTBIseTCs B COOTBETCTBHE C MpUMepHbIM 10-THEBHBIM MEHIO,
pa3paloTaHHBIM Ha OCHOBE (H3HOJOrHYECKUX NMOTPeOHOCTEH B NHIIEBBIX BEIIECTBAX U HOPM
NWTaHUs JeTel JIONIKOJBHOTO BO3pAcTa, COITACOBAaHHOro ¢ PRocmorpeGHanzopoM H
yIBepKIeHHOro 3aBeaytomeit MBJIOVY.
2.4. Ha ocHOBe IpuMepHOTro 10-1HEBHOTO MEHIO €KeIHEBHO, Ha CIIEAYIOMHHI IeHb COCTaBIISCTCSA
MeHIO-TpeboBaHue U yTBepXkaaeTcs 3aseaytomeit MBJIOVY.
2.5. IlpurotoBieHune GO OCYIIECTBIAETCS 0 YTBEPKIEHHBIM TEXHOJIOTHIECKEM KapTaM.
2.6. OTBETCTBEHHOCTh 32 OpraHHM3allMIO IUTAHUS JeTed B JETCKOM caly BO3/IaraeTcs Ha
MEZICeCTpy.
2.7. TlpyeM THIIA TPOBOJMTCS CTPOro 10 rpadHKy, YTBEPKIACHHOMY 3aBEIYIOIIHM IETCKHM
camoM.
2.8. Jlna neteit B BozpacTe oT 1,5 10 3 €T 4 OT 3 10 7 JIeT MeHi0 — TpeGOBaHKE COCTABIIACTCS
OT/eNbHO. [TpH 3TOM YUYHTBIBAOTCS:

- CpeIHeCyTOYHBIH HaOOP MPOIYKTOB [UI KaKI0H Bbspacmoﬁ TPYIIIBL;

- 06BeM G0 U1 9THX TPYTI;




       - нормы физиологических потребностей;

       - нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов;

       - выход готовых блюд;

       - нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;

       - данные о химическом составе блюд;

       - требования Роспотребнадзора  в отношении запрещенных продуктов и блюд,

         использование которых может стать причиной возникновения желудочно-кишечного

         заболевания, отравления.

        - сведениями о стоимости и наличии продуктов.

2.9. Меню-требование подписывается  поваром,  завхозом,  медсестрой .

2.10. Меню-требование представляется заведующей для утверждения, накануне  предшествующего дня, указанного в меню.

2.11. Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пи​щеблоке.

2.12. Вносить изменения в утвержденное  меню-раскладку, без согласования с заведующей МБДОУ, запрещается.

2.13. Медсестре необходимо контролировать качество получаемых от поставщика продуктов с ведением журнала установленной формы, ежедневно вести накопительную ведомость по выполнению натуральных норм    питания детей, ежемесячно анализировать качественный состав питания детей с подсчетом  химического состава и калорийности потребленных продуктов, ежедневно вести бракераж готовой продукции пищеблока с соответствующей  записью в журнале установленной формы и подписями членов бракеражной комиссии.
Бракеражная комиссия создается общим собранием трудового коллектива МБДОУ. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом заведующего МБДОУ.

Бракеражная комиссия состоит из 3-4 сотрудников МБДОУ. 
В состав комиссии входят: 

· Заведующий МБДОУ (председатель комиссии);

· Медицинская сестра;

· Заведующий хозяйством;

· Старший повар

2.14. Для обеспечения преемственности питания родителей информируют  об ассортименте питания ребенка, вывешивая меню на раздаче, в приемных групп, с указанием полного наименования блюд, их выхода.

2.15. Ежедневно,  медсестрой ведется учет питающихся детей  с занесением данных в Журнал посещения детей детского сада.

2.16.  Медсестра обязана присутствовать при за​кладке основных продуктов в котел и проверять блюда на выходе.

2.17.  Объем приготовленной пищи должен соответствовать ко​личеству детей и объему разовых порций.

2.18.  Выдавать готовую пищу детям следует только с раз​решения медработника, после снятия им пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд. При этом в журнале отмечается результат пробы каж​дого блюда.

2.19. Сотрудникам пищеблока, отвечающим за организацию питания в детском саду –   поварам, завхозу:

-     разрешается работать только по утвержденному и правильно оформленному меню-требованию;

-     за своевременность доставки продуктов, точность веса, количество и ассортимент получаемых продуктов несут ответственность завхоз детского сада  и представитель поставщика;

-     получение продуктов в кладовую, их соответствующее хранение и выдачу   производит материально-ответственное лицо - завхоз детского сада;

-     выдачу продуктов со склада в пищеблок производить в соответствии с утвержденным заведующим меню-требованием не позднее 16.00 часов  предшествующего дня, указанного в нем.

2.20. Повару  строго соблюдать технологию приготовления блюд, закладку необходимых продуктов производить по утвержденному руководителем графику:

-     7.00 – мясо в первое блюдо; продукты для запуска;

-     7.30 – масло в кашу, сахар для завтрака;

-     9.00 – тесто для выпечки;

-     10.00 –11.00 – продукты в первое блюдо (овощи, крупы);

-     11.30 – масло во второе блюдо, сахар в третье блюдо;

-     13.00 – продукты для полдника.

           Повару производить закладку продуктов в присутствии членов комиссии.

2.21. Завхозу  ежемесячно проводить выверку остатков продуктов питания с бухгалтером МБДОУ.

2.22. На пищеблоке необходимо иметь:

-     инструкции по охране труда и технике безопасности, должностные инструкции, инструкции по соблюдению санитарно-противоэпидемического режима;

-     картотеку технологий приготовления блюд;

-     график выдачи готовых блюд;

-     контрольное блюдо;

-     суточную пробу всех приготовленных блюд в объеме порции за 48 часов;

-     вымеренную посуду с указанием объёмов;

-     медицинскую аптечку.

2.23. Работникам пищеблока запрещается раздеваться и хранить личные вещи на рабочем месте.

3.  Организация питания детей в группах
 3.1.  Работа по организации питания детей в группах осуществляется под руководством воспитателя и заключается:

      - в создании безопасных условий при подготовке и во время приема пищи;

     - в формировании культурно-гигиенических навыков во время приема пищи детьми.

3.2. Получение пищи на группу осуществляется строго по графику, утвержденному заведующей МБДОУ.

3.3. Привлекать детей к получению пищи с пищеблока категорически запрещается.

3.4. Перед раздачей пищи детям помощник воспитателя и младший воспитатель обязан: 

     - промыть столы горячей водой с мылом;

     - тщательно вымыть руки;

     - надеть специальную одежду для получения и раздачи пищи;

     - проветрить помещение;

     - сервировать столы в соответствии с приемом пищи.

3.5.  К сервировке столов могут привлекаться дети с  3 лет.

3.6. С целью формирования трудовых навыков и воспитания самостоятельности во время дежурства по столовой воспитателю необходимо сочетать работу дежурных и каждого ребенка (например: подставку для салфеток собирают дежурные, а тарелки за собой  убирают дети). 

3.7. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение детей в обеденной зоне.

3.8. Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в следующем порядке:

    -  во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;

     - разливают III блюдо;

     - в салатницы, согласно меню,  раскладывают салат (порционные овощи);

     - подается первое блюдо;

     - дети рассаживаются за столы;

     - дети приступают к  приему первого блюда;

     - по окончании, помощник воспитателя убирает со столов тарелки из-под первого;

     - подается второе блюдо;

     - прием пищи  заканчивается приемом третьего блюда.

  3.9. В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык самостоятельного приема пищи, докармливают.

4. Порядок учета питания, поступления и
контроля денежных средств на продукты питания
4.1.  К началу учебного года заведующей МБДОУ издается приказ о  назначении ответственного за питание  (медсестра), определяются его функциональные обязанности.

4.2. Ответственный за питание осуществляет учет питающихся детей в Журнале посещения детей, который должен быть прошнурован, пронумерован, скреплен печатью и подписью заведующей.

4.3. Ежедневно медсестра составляет меню-раскладку на следующий день. Меню составляется на основании списков присутствующих детей, которые ежедневно, с 8.00 до 9.00 утра, подают воспитатели.

4.4.  На следующий день, в 8.00 воспитатели подают сведения о фактическом присутствии воспитанников в группах ответственному (медсестре) за питание, который оформляет заявку и передает ее на пищеблок.      

4.5. В случае снижения численности детей, если закладка продуктов для приготовления завтрака произошла, порции отпускаются другим детям, как дополнительное питание, главным образом детям старшего дошкольного и младшего дошкольного возраста в виде увеличения нормы блюда.

4.6. С последующим приемом пищи (обед, полдник) дети, отсутствующие в учреждении, снимаются с питания, а продукты, оставшиеся невостребованными, возвращаются на склад по акту. 

4.7. Возврату подлежат продукты: яйцо, консервация /овощная, фруктовая/, сгущенное молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, молоко сухое, масло растительное, сахар, крупы, макароны, фрукты, овощи.

4.8.  Учет продуктов ведется в накопительной ведомости. Записи в ведомости производятся на основании первичных документов в количественном и суммовом выражении. В конце месяца в ведомости подсчитываются итоги.

4.9. Начисление оплаты за питание производится централизованной бухгалтерией МКУ «Управления образования Балтасинского районного комитета» Балтасинского муниципального района Республики Татарстан (далее - Централизованная бухгалтерия) на основании табелей посещаемости, которые заполняют воспитатели. Число детодней по табелям посещаемости должно строго соответствовать числу детей, состоящих на питании в меню-требовании. Централизованная бухгалтерия, сверяя данные, осуществляет контроль рационального расходования бюджетных средств.

